AUSLESE

Liebe BARTH-Freunde,

vor 75 Jahren wurde der Grundstein fiir das heutige Wein- und Sektgut Barth
gelegt. 1948 gegriindet von Johann Barth, startete das Weingut als sogenannter
,Mischbetrieb“, der Wein ausschliefilich im Fass verkaufte. Jede der drei Generationen
hat mafégeblich dazu beigetragen, dass das Weingut heute ein moderner Bio-Betrieb
ist. Nicht nur fiir Wein, sondern auch fiir Sekt aus klassischer Flaschengdrung haben
wir uns einen Namen gemacht. Mark Barth gilt in dieser Tradition des Weingutes
vielen Fachleuten als der ,,Pionier des Lagensektes*.

Auch 2022 wurde unsere Leidenschaft fiir Sekt aus VDP.ERSTE LAGE® und
VDP.GROSSE LAGE® gleich in mehreren renommierten Wettbewerben belohnt.
Besonders stolz sind wir auf drei Auszeichnungen. Im ,Focus Weintest” ging der
erste Platz in der Kategorie ,Rieslingsekt“ an den 2016 SCHUTZENHAUS Riesling
brut nature VDP.ERSTE LAGE®. Falstaff hingegen vergab vier erste Pldtze fiir die
,Besten Rieslingsekte aus Deutschland“ - gleich zwei davon kamen aus dem Hause
Barth: der 2015 HASSEL Riesling brut nature VDP.GROSSE LAGE® und der 2016
SCHUTZENHAUS Riesling brut nature VDP.ERSTE LAGE®. Bei VINUMs , Deutscher
Sekt Award“ wurde der 2015 HASSEL Riesling brut nature VDP.GROSSE LAGE® zum
,Sekt des Jahres* gekiirt.

Das Magazin Vinum schreibt: ,,Das wirklich Uberraschende am Ende der mehrtigigen
Verkostung: Mit dem 2015 «Hassel» Riesling brut nature VDP.GROSSE LAGE® vom
Wein- und Sektgut Barth aus dem Rheingau konnte sich ein Riesling an die Spitze
des gesamten Wettbewerbs setzen. Grundsdtzlich gelten ja die burgunderbasierten
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VERANSTALTUNGEN

Wein- und Sekt-Probiertage
28. April - 6. Mai 2023

Sabrierworkshop
29. April sowie
6. Mai 2023

Wander-Sekt-Probe
1. Mai 2023

Weinprobierstand Hattenheim
16. - 22. Mai sowie
22. - 28. August 2023

Weinwoche Wiesbaden
11. - 20. August 2023

Weinwoche Frankfurt
30. August - 8. September 2023

Natur Pur in Hattenheimer Flur
3. Oktober 2023

Barth & Friends Dinner

Sekte als die Krone der Schaumweinerzeugung. Aber mit 96 Punkten war der Sekt 3. November 2023

von Mark Barth einfach nicht zu schlagen!* Barth-Festtags-Probe

Ihre Familie BARTH und Team 25. - 26. November 2023

UNSER JAHRGANG 2022

Als eines der ersten Weingiiter im Rheingau haben wir bereits am 29. August
2022 bei idealen Bedingungen begonnen, unsere Burgunder-Trauben fiir
den Sektgrundwein zu lesen. Bedingt durch die Hitze im Sommer lag der
Startschuss in diesem Jahr vor dem durchschnittlichen Mittel. Trotz des
geringen Niederschlags im Sommer zeigten unsere Reben, die tiberwiegend
auftiefgriindigen Boden stehen, wenig Trockenstress. Die Sektlese haben wir
Mitte September mit den Riesling-Trauben aus Einzellagen abgeschlossen
und sind nahtlos in die Stillweinlese ibergegangen. Waren die Wochen der
Sektlese geprdgt von viel Sonnenschein und trockenem Wetter, wurde es fiir
die Weinlese zunehmend kiihler und regnerischer. So hat sich die Reife der
Trauben verlangsamt und wir mussten beginnen, die Trauben starker zu
selektieren, um nur ideale Trauben auf die Kelter zu bringen. Als kronenden
Abschluss brachten wir Mitte Oktober die Trauben fiir unsere zukiinftigen
VDP.GROSSES GEWACHS® Weine ins Weingut. Trotz der schwierigen
Umstdnde konnten wir gesunde und reife Trauben ernten, deren Menge
etwas iiber dem Durchschnitt lag. Die Weine zeigen jetzt schon viel Frucht
und Frische. Typisch Rheingau!




75 JAHRE WEIN- UND SEKTGUT BARTH

Das Streben nach mehr liegt Familie Barth wohl im Blut. Johann Barth markierte 1948 mit der Griindung des Weinguts
Hans Barth die Startlinie des heutigen modernen Weinbaubetriebes. Immer wieder sah sich Familie Barth den
Herausforderungen der Zeit gewachsen. Stillstand war nie ein Thema, sondern Innovation und Wachstum.

Jedes Mal, wenn dufiere Umstdnde Veranderungen erforderten, sah man dies als Aufforderung, sich weiterzuentwickeln.
So entschied sich Johann Barth 1956 Wein in Flaschen statt Fasser abzufiillen und zu vermarkten. Diesem Meilenstein in
puncto Qualitédtsstreben folgte nur wenige Jahre spater eine Revolution: Johann Barth stellte ab 1960 sukzessive auf eine
temperaturkontrollierte Garung in speziellen Tanks um.

Anfang der 1970er-Jahre wurde Sohn Norbert Barth nach seiner Ausbildung zum Winzer aktiver Teil des Unternehmens.
1978 kam es aufgrund einer verdnderten Steuergesetzgebung zur Entscheidung, aus den Rieslingtrauben erste Sekte
auf dem Hof herzustellen. Seit der Vergrofierung des Betriebsgeldndes Anfang der 1990er-Jahre findet die komplette
Versektung im eigenen Hause statt. Nicht nur im Weinausbau, sondern auch im Marketing beweist Familie Barth Kreativitat.
Mit dem Ubergang von der CHARTA Vereinigung in den VDP Rheingau oder dem Experimentieren unterschiedlicher
Ausbaumethoden untermauerte Norbert Barth weiter seinen Anspruch auf Spitzenpositionen innerhalb der deutschen
Winzerszene. Tochter Christine unterstiitzt den elterlichen Betrieb seit 2009. Ein Jahr
| spdter heiratete sie ihre Jugendliebe Mark. Mit den Beiden kam reichlich frischer Wind
;z aus Geisenheim (Wein-Uni) und viel Inspiration aus Auslandsaufenthalten ins Weingut.
% Beispielsweise verfolgte man mit der Hochschule Forschungsprojekte, verjiingte
|| das Firmenlogo und stellte auf biologischen Weinbau um. 2014 wurde der jiingste
§ Umbau im Hattenheimer Sektgut realisiert. Der Barriquekeller sowie der Verkaufsraum
| erhielten den INside Award. Das Wein- und Sektgut Barth verfiigt heute iiber 23 Hektar
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! Cuualititswein: mit Bricikat Rebfliche. Hauptsichlich wichst hier Riesling wie im gesamten Rheingau iiblich. Als
II _1983er | erstes Sektgut veredelt Mark Barth Wein aus VDP zertifizierten Einzellagen. Vielleicht
| Hamg?:;ﬁfgr S;l;‘:lz;nhaus ist er damit auf dem Weg, deutschem Sekt das Renommee wiederzugeben, welches er

noch zu Beginn des 20. Jahrhunderts hatte.
(Text von Annett Conrad, FrontRowSociety - The Magazine)
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WORKSHOPS UND WEIN/SEKTPROBEN IM WEINGUT

RNl =

Wo schmeckt der Wein am besten? Natiirlich am Ort des Entstehens!
Daher bieten wir unseren Kunden eine spannende Mischung an Proben
und Workshops an, die exklusiv gebucht werden konnen. Erfahren Sie
mit Thren Freunden, Kollegen oder Geschaftspartnern Wissenswertes iiber
die Herstellung von Wein und Sekt sowie iiber den Bio-Anbau, unsere
Schatzkammerweine, das Offnen einer Sektflasche mit einem Sibel und
vieles mehr. Alle Events werden mit einer Verkostung unserer Weine und
Sekte verbunden. Folgende Events konnen Sie bei uns buchen:

e  Weinbergswanderung mit Probe
Schlender-Wein/Sektprobe mit Kellerfithrung
Sabrierworkshop - Kellerfithrung, Sektprobe sowie das Erlernen des
Offnens einer Flasche Sekt mit einem Sibel

Die Weinproben und Workshops konnen als Gruppe gebucht oder mit
einem Gutschein verschenken werden. Alle Details zu unserem Angebot
finden Sie unter www.weingut-barth.de.



PETILLANT NATUREL:
DIE URSPRUNGLICHE ART DER FLASCHENGARUNG

Uber die Neugier, einen ,Natur-Wein“ ins Sortiment aufzunehmen, kam
Mark auf die natiirliche Art, einen Prickler herzustellen - prickelnd passt
ja sehr gut zu uns.

Pétillant Naturel, oder kurz Pet Nat heifdt auf Franzosisch ,natiirlich
perlend”. Anders als bei unserem Sekt aus traditioneller Flaschengdrung
(ein fertiger Grundwein wird mit erneuter Hefe- und Zuckerzugabe ein
zweites Mal vergoren), wird beim Pet Nat der garende Most zum Ende der
ersten Gdrung in eine druckstabile Flasche gefiillt, um dort durchzugaren.
Die wahrend der Garung entstehende Kohlensdure verbleibt in der Flasche
und es entsteht ein leicht moussierender Perlwein, der nach der Garung
natiirlich belassen wird. Unser B-Nat ist aus den Rebsorten Cabernet
Sauvignon und Pinot Noir. Er ist roséfarben ausgebaut und triib, da die
Hefe in der Flasche verbleibt. Ohne die Zugabe einer Dosage bleibt er
trocken im Geschmack. Auf eine Schwefelgabe wird verzichtet. Seit dem
Jahrgang 2018 gehort dieser ,,Natur-Wein“ fest in unser Sortiment und der
Kreis der Liebhaber wachst von Jahr zu Jahr.

AUSZEICHNUNGEN

VINUM DEUTSCHER SEKT AWARD 2022 - ,,Sekt des Jahres“ & TOP 100 Weine des Jahres 2022
2015 HASSEL RIESLING -brut nature- VDP.GROSSE LAGE® (96 Punkte)

FALSTAFF SPARKLING SPEZIAL 2022 - 1. Platz Kategorie Rieslingsekt (Doppelsieg)
2016 SCHUTZENHAUS RIESLING -brut nature- VDP.ERSTE LAGE® (94 Punkte)
2015 HASSEL RIESLING -brut nature- VDP.GROSSE LAGE® (94 Punkte)

FOCUS WEINTEST 2022 - 1. Platz Rieslingsekt brut oder extra brut
2016 SCHUTZENHAUS RIESLING -brut nature- VDP.ERSTE LAGE®

VINUM WEINGUIDE DEUTSCHLAND - 3,5 STERNE

,Die aktuelle Kollektion {iberzeugt vom Gutswein bis zum Lagen-Sekt. So ist der Spatburgunder Rosé ein
erfrischendes Trinkvergniigen und ein echtes Schndppchen. Welches Potenzial diese Weine haben, belegt
Mark Barth mit dem {ippig-reifen 2011er Wisselbrunnen und dem markanten 2012er Schonhell.”

DER FEINSCHMECKER DEUTSCHLAND - 3,5 STERNE

,Bewundernswert, was Christine und Mark Barth in den vergangenen Jahren geschaffen haben - sie gehoren

zur Spitze deutscher Sektmacher. Auch Stillweine wie der Singularis Riesling fumé iiberzeugen mit
feiner Saure, grifig-herbem und animierendem Gaumen. Das kratzt deutlich am vierten F.“

PROBEPAKET

Unsere Klassiker

Je 1 Flasche
SEKT RIESLING -extra brut- (Nr.4)
RIESLING -trocken- (Nr. 30)
SPATBURUNDER ROSE -trocken- (Nr. 23)
WEISSBURGUNDER -trocken- (Nr. 25)
RIESLING FRUCTUS (Nr. 20)
HALLGARTEN RIESLING -trocken- (Nr. 32)

€ 69,00 / PAKET

6 Flaschen frachtfrei innerhalb Deutsch-
lands | Originalpreis: € 74,00 zzgl. Fracht
Bestellung: shop.weingut-barth.de




UNSERE MITARBEITER TANJA FACKERT UND DENNIS SERBES STELLEN SICH VOR

Wie seid Thr zwei zu uns ins Weingut gekommen?

Tanja: Urspriinglich komme ich aus der Ndhe von Frankfurt. Als ich mich nach dem Umzug in den Rheingau und
der Babypause beruflich umorientieren wollte, hat mich eine Freundin, die bereits im Weingut Barth gearbeitet hat,
angesprochen. Ich war dann sehr schnell Teil des Teams und dies ist jetzt ziemlich genau 5 Jahre her.

Dennis: Ich war Betriebsleiter von einem kleinen Weingut an der Mosel, als ich eine Facebook-Nachricht von Mark
Barth personlich bekommen hatte. Hier schrieb er mir davon, dass er einen ,, Wingman® sucht, der ihn bei der Arbeit
im Weingut tatkraftig unterstiitzt und auf den er sich verlassen kann. Auch wenn ich die Mosel sehr geliebt habe, das
Angebot konnte ich nicht ausschlagen und habe von Herzen gerne zugesagt!

Was macht die Arbeit in einem Weingut fiir Euch so besonders?

Tanja: Ich liebe Wein und vor allem Sekt. Das Produkt und die Herstellung finde
ich faszinierend. Auferdem bringt die Arbeit in einem kleinen Familienbetrieb viel
Abwechslung mit sich und die Kollegen sind auch ganz nett (lacht).

Dennis: Die Beschreibung ,,Madchen fiir alles klingt immer erst einmal sehr negativ,
aber das ist es bei uns iiberhaupt nicht! Ich habe das grofie Gliick, in alle Bereiche
unseres kleinen Teams mit involviert zu sein, sei es Marketing und Vertrieb, die
Kellerarbeit oder die Weinlese. Und das liebe ich sehr!

Was ist Dein BARTH-Lieblingswein?

Tanja: Bei den Sekten kann ich mich gar nicht entscheiden, die finde ich eigentlich
alle herausragend. Bei den Weinen ist es fiir mich der Riesling Singularis fumé. Er ist
der einzige Riesling, der im Barrique gereift ist. Den trinke ich besonders gerne mit
meinem Mann, drauffen bei uns an der Feuerstelle mit einem Stiick Kéase.

Dennis: Der Fleur de Blanc Sekt ist einmalig fiir mich! Am liebsten geniefRe ich den
zusammen mit meiner Frau, die ebenso ein riesengrofser Barth-Fan ist. Seitdem ich im
Weingut bin, haben wir schon einige Flaschen davon zu zweit auf unserer Terrasse
trinken und geniefRen diirfen.

PETERSILIENWURZEL-SCHAUMSUPPE ZU UNSEREM BARTH RIESLING CHARTA-WEIN

Wiesbadens verfiihrerischste Weinbar und provokanteste Lounge ist das anstofig - Tapas und Wein. Hier schlagen Herzen
hoher und Augen blicken tiefer. Ehrliche Deutsche Kiiche fusioniert mit sensationellen Weinen. Eine dieser wundervollen
Kombinationen hat uns Aaron Biihler aus dem anstofsig - Tapas und Wein verraten und wir diirfen das Rezept in unserer
Auslese teilen: Eine Petersilienwurzel-Schaumsuppe kombiniert mit unserem RIESLING CHARTA-WEIN (Nr. 33).

Zutaten fiir Zubereitung;:

4 Personen: 1. Die Petersilienwurzeln schalen und wiirfeln, Zwiebeln
schdlen und wiirfeln.

2. Etwas Ol in einem Topf auf mittlere Temperatur
erhitzen, die Zwiebeln ohne Farbe diinsten, die
Petersilienwurzeln dazugeben und mit einem Teel6ffel
Zucker karamellisieren.

3. Mit dem RIESLING CHARTA-WEIN abloschen und die

Briihe dazugeben.

Mit Lorbeerblatt, etwas Salz, Pfeffer und Muskatnuss

wirzen, ca 30 Minuten kdcheln lassen.

Die Suppe vom Herd nehmen, Lorbeerblatt entfernen

und mit einem Stabmixer fein piirieren.

6. Die Suppe durch ein feines Sieb passieren, (gut
ausdriicken!).

500 g Petersilien-
wurzel

2 Zwiebeln

0,3 1 Gemiisebriihe
0,2 1 Riesling

0,3 1 Sahne

1 Bund Schnittlauch
Pflanzendl, Salz,
Zucker, weifien
Pfeffer, Muskatnuss,
Lorbeerblatt

.

anstofig - Tapas und

. 7. Die Suppe wieder auf den Herd stellen und zum
Wein: . . .
Kochen bringen, die Sahne dazugeben und leicht
Grabenstrafie 18, N
65183 Wiesbaden Kbcheln lassen.
8. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Tel.: 0611-50598490 . . . .
9. Die Suppe vor dem servieren erneut mit dem Stabmixer

Offnungszeiten:

Mi-Sa ab 17:30 Uhr aufschdumen und mit fein geschnittenem Schnittlauch

dekorieren.

WEIN- UND SEKTGUT BARTH GBR OFFNUNGSZEITEN
Bergweg 20 - D-65347 Hattenheim, Rheingau Mittwoch bis Freitag 14 - 18 Uhr

T +49 (0)6723 2514 - mail@weingut-barth.de Samstag 11 - 16 Uhr
www.weingut-barth.de sowie nach Vereinbarung




